“La Collina d’'Oro”, un cinese sulla via del design
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“La Folling d'Oro", ristrutiurato da Mendini, offre wpecialita “tusfon™ dalle diverse tradizioni askatiche

Picooli s ciescono.
Cuelli che sona neti qui
e che adecen, cul
ventanni, si sentona
italianl, E quelli che
song arrivali, bambini
con | loro genitor: sow
sull trenting e a loro
volta hanno famiglia. E |
caso di "Massimo®
Shang, 35 anni, una vita
frascorsa nel nstorante
apecio dasuo padre
Clugcha anno fa un
InGaning forunato:;
Adessandro Mendini, big
del'architetiura & del
design, & rimasto

folgorato dalla sua
cucina e gi ha
promocso di
rivoluzionare il kozale,
facendone un giieling
maderno. Ovia checi
& ruscito: color vivaci
[inea semplici, gochi di
trasparenzz, soluzioni
d'arredo di gusto
contermporznan, E
qualche lantesne
cinese, per non
cancallara la memoria
delieradic. Massimao,
che paria litaliaro ir
o forlo, & un

perfatto patron ci

| questonuovs modelio

| dilocale, la pid

| intcrcssante
espressione del

concetio di fusion: non
5510 tra cucine

asiatiche (perché armai
Nessun cinese 51 50gna
i fare 5ci0 la propria
cucina), ma fra Oriente
g Occidente, antico &
nuaye, Llidentits

| Cinese, Comungue, viva
| ancoranellalista
| raviol al vapore (di

carng, di gamber, di
vardure) o in padella, il

| toast di gambesi,

['involtin croccante o
delicatc sono di ram
leggerezza. Tra ke
proposte giappones,
efirngiegima [imaol
di astice cofto
Qembern crido,
avocadn, irresistibii ke
pcipetting fritie di
gember (etl shinjyou)
con salsa al meke
Collina d'Oro, via
Rubens 24,
024043148, chiuso
lunedi, suz 30eurg
carfe di crediio (trawna
Uners), (Mareiia
Tanzarala)




